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ENTREE

HOMARD, GAMBAS

En raviole, bisque citronelle et kombawa,
brunoise et mousseline de topinambour

POISSON

SAINT-JACQUES

Snackées, mousseline de céleri au citron vert,
gelée de Granny Smith, sauce curry banane coco

VIANDE

CANARD EN DEUX CUISSONS

Magret laqué, nems de cuisse,
carotte, orange, mangue, radis

FROMAGE

COMTE
(Supplément de 6,00)
Comté, chocolat dulcey, poire, praliné

DESSERT

POMME TATIN

Ganache montée au caramel, insert tatin,
creme anglaise vanille, biscuit croustillant
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